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PLANTA DE RÉS - DO CHÃO E COBERTURA

Divisão de Planeamento, Ordenamento e Gestão Urbana

ALTERAÇÃO E AMPLIAÇÃO DO BAR DA PRAIA FLUVIAL DE BURGÃES

PROJECTO DE EXECUÇÃO 
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LAYOUT DOS EQUIPAMENTOS DE COZINHA E BAR 

ALTERAÇÃO E AMPLIAÇÃO DO BAR DA PRAIA FLUVIAL DE BURGÃES

PROJECTO DE EXECUÇÃO 

TELAS FINAIS

PLANTA BAR / COZINHA

Ref. Quant. Memória Descritiva
Dimensões (LxPxA)

ARMAZÉNS / DESPENSA DE DIA
30 3 Estrado para tubérculos 500x500

40 1 Balança eletrónica, c/ capacidade de 150 Kg, modelo MVC-50 M 450x520x860

50 1 Incesto caçador parietal ou central, modelo CI 16.3 490x312x200
60 2 Armário frigorífico negativo, modelo GACG-511 490x700x2010
70 2 Armário frigorífico positivo, modelo GARG-511 490x700x2010
80 SUPRIMIDO
90 2 Conjunto de estantes em polipropileno c/ 4 prateleiras 2212x370x2000

COZINHA

100 1 Bancada neutra, pio 500x400 + torneira de cotovelo, prateleira inferior,
local BD 1200x600x850

110 1 Placa de corte em rilene de cor verde 300x500x20
120 2 Carro balde de detritos acionado por pedal, modelo CBDP Ø380x620
130 1 Cortador de legumes, modelo CA-31 TR 389x405x544
140 2 Bancada neutra, c/ gaveta, prateleira inferior 750x600x850
150 1 Placa de corte em rilene de cor vermelha 300x500x20
160 3 Armário superior de parede 1200x400x600

170 1 Bancada neutra, 2 pios 500x400 + torneira de cotovelo, prateleira inferior 1200x600x850

180 1 Placa de corte em rilene de cor azul 300x500x20
190 1 Bancada neutra, prateleira inferior 850x900x850
200 1 Apanha-fumos parietal, compensado, c/ iluminação 3450x1150x750

210 1 Fogão a gás, 4 queimadores, c/ forno a gás, modelo F4GFG M980 800x900x850

220 1 Fry-top a gás, placa lisa, modelo FTGL M940 400x900x850
230 1 Fritadeira elétrica, modelo MFRE94A2V 400x900x850

240 2 Bancada neutra de apoio ao bloco de coinfecção, prateleira inferior 400x900x850

250 1 Bancada de suporte ao forno, c/ calhas p/ tabuleiros 950x870x850
260 1 Forno convetor misto a gás, modelo MEQ 10 G 920x862x1133

270 1 Bancada fechada, portas de correr, prateleira intermédia e inferior 2100x600x850

280 1 Bancada armário, bloco de 4 gavetas, portas de correr, prateleira
intermédia e inferior 2000x600x850

290 1 Prateleira superior de bancada c/ aquecimento 1400x400x440
300 1 Triturado profissional, modelo XM-32

310 1 Bancada armário, pio Ø300 c/ misturadora de pedal, portas de abrir,
prateleira inferior 700x600x850

320 1 Bancada neutra, local BD, prateleira inferior, costas e lateral direito
tapados, c/ tampo de apoio ao passa-pratos 1300+1520x600x900

330 1 Prateleira superior de parede, gradeada, c/ suporte de fixação 1000x500x40

340 1 Bancada neutra, pio 600x500 + torneira de chuveiro, local MLL, prateleira
inferior 1400x700x900

350 1 Máquina de lavar a louça de carregamento frontal, modelo AF 50.35 TR 572x633x814

360 1 Incesto caçador parietal ou central, modelo CI 16.3 490x312x200
BAR

370 1 Bancada neutra, pio 340x400 + torneira de cotovelo, local de MLL, tulha
p/ borras de café, prateleira inferior, lateral direito tapado 1390x600x850

380 1 Máquina de lavar a louça de carregamento frontal, modelo AF 40.30 LS 455x550x700

390 1 Moinho de café automático, c/ tremonha de 1,5 Kg, modelo MCF 65 A 230x370x600

400 1 Máquina de café creme de injeção direta, de 2 grupos, mod. CARAVEL 2
CV TC RESTYLE 665x563x530

410 1 Bancada refrigerada, 2 portas de vidro, modelo MR 602 PV 1511x600x850
420 1 Tiragem de cerveja - EXISTENTE
430 1 Bancada neutra, portas de abrir perfuradas 1700x600x850
440 1 Bancada fechada, prateleira intermédia e inferior 1300x600x850
450 1 Arca de conservação de gelados, modelo HCE 170 FG 590x680x910

460 1

Cocktail Station c/ pio 235x265x200, torneira de bica baixa, orifício p/
detritos, placa de rilene deslizante, lava-shaker, escorredor de copos,
speed rail, cuba c/ capacidade para 5 containers GN 1/9, fundo
perfurado, c/ local p/ bancada de frio

1950x700x850

470 1 Bancada refrigerada baixa, 2 portas, modelo BRSB 12 PO 1200x600x590

480 1 Bancada neutra, prateleira intermédia e inferior, local p/ máquina de gelo 1310x700x850

490 1 Máquina para fabricar cubos de gelo, modelo MP 30/10 365x495x690
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