CONDICOES DE PARTICIPAGAO
DE FUNCIONAMENTO DO EVENTO

Festival da Vitela, do Vinho Verde, Produtos Regionais
e Artesanato de Vale de Cambra

5 a 9 de julho de 2017

Vale de Cambra

Camara Municipal

Apostar nas pessoas, ganhando o futuro.



1. Enquadramento
1.1. O “Festival da Vitela, do Vinho Verde, Produtos Regionais e Artesanato de Vale de
Cambra” é regido pelo presente documento, de carater obrigatério, que visa definir principios e
condigbes de participacao e funcionamento do evento.
1.2. A finalidade do Festival visa essencialmente a promoc¢ao do turismo, através da
gastronomia e do artesanato, o fomento e preservacao de valores e saberes culturais do
Municipio e tem como principais objetivos: valorizar o potencial de Vale de Cambra atendendo a
sua importancia como vetor fundamental do Turismo; Consolidar qualitativamente a oferta ao
nivel da gastronomia, artesanato e vinhos; Promover os produtos regionais e locais, como o
queijo, os enchidos, o vinho, a broa, e em particular a vitela, entre outros com enquadramento.

1.3. A vitela confecionada e servida no Festival € preferencialmente da ragca Arouquesa.

2. Condigdes Gerais e Especificas de Participacao e Regras de Inscrigdo

2.1. Transversais

Aplicaveis a todo o tipo de participantes, incluindo restaurantes
2.1.1. A ficha de inscrigdo e documentos associados sao fornecidos pela CMVC e havera uma
ficha de inscricao e documentos associados (se aplicavel) para os restaurantes e uma ficha de
inscricdo e documentos associados (se aplicavel) para os restantes tipos de participantes. Todos
os participantes tém ainda que assinar nas fichas de inscrigdo “Autorizagdo de Direito de
Imagem”.
2.1.2. A inscricdo valida obriga os participantes ao rigoroso cumprimento do presente

Regulamento e demais diretivas que venham a ser emanadas pela Organizacido da CMVC, sem



prejuizo da obrigatoriedade dos participantes cumprirem com a demais legislagdo aplicada aos
seus sectores de atividade.
2.1.3. Qualquer uma das fichas de inscricdo no evento é de preenchimento obrigatério pelos

participantes, de uma forma total, clara e objetiva, sob pena de exclusao.

2.2. Especificas

Aplicaveis adicionalmente aos restaurantes
2.2.1. No caso dos restaurantes, a ficha de inscricdo e documentos associados seguem os
seguintes preceitos:
2.2.2. A ficha de inscricdo tem que ser preenchida pelo (s) responsavel (eis) do estabelecimento
de restauragao, com identificacdo objetiva e completa das sopas, entradas, pratos,
acompanhamentos, sobremesas e vinhos que se pretende levar ao Festival, bem como do
precario que o restaurante pretende fazer. Em documento associado, o restaurante participante
tem que preencher a ficha técnica de cada entrada, prato e sobremesa. Nao serdo aceites
inscricoes que nao obedecam a este requisito e ndo serao aceites fichas de pratos incompletas
(ex: Aba de vitela), o restaurante tem que apresentar tudo completo (ex: Aba de vitela na grelha
com arroz de feijado vermelho e grelos).
2.2.3. Como o servigo de alimentagao sera prestado pelos restaurantes a mesa, € no minimo
obrigatdrio, servir as seguintes entradas antes do prato: “tabua de chourigo grelhado com fatias
de broa de milho e pao”. Todas as outras entradas deverao ser solicitadas pelos clientes.
2.2.4. Para além dos pratos principais confecionados com Vitela, preferencialmente da Raca
Arouquesa, cada participante podera apresentar apenas um prato principal alternativo de carne

e um de peixe, representativos do seu estabelecimento.



2.2.5. As propostas de cardapios e os pregarios serdo analisadas pela CMVC e depois
discutidas e cimentadas em reunido da Organizacdo da CMVC com os restaurantes
selecionados. Os precos serdao aprovados nesta reuniao.

2.2.6. O prazo maximo de entrega da ficha de inscricdo e documentos associados € o 6° dia
seguido apoés convite enviado pela CMVC. As inscrigdes e todos os documentos associados
devem ser entregues na CMVC (SAM - Servico de Atendimento ao Municipe).

2.2.7. Nao serdo aceites inscricbes de restaurantes que ndo cumpram integralmente com todas
estas condi¢des. Segredos culinarios podem ser alegados em algum aspeto do prato, ndo se
revelando toda a arte e tempero, mas isso ndo pode pér em causa o fornecimento da
informacao em causa por parte dos restaurantes.

2.2.8. Todas as ementas, precos e condi¢gdes aprovadas pela CMVC terdo que ser,
obrigatoriamente, cumpridos durante o Evento. Pratos adicionais ao aprovado nao serao
admitidos.

2.2.9. A inscricao dos restaurantes para participacdo no Evento ficara sujeita ao pagamento de
valor fixado pela CMVC.

2.2.10. Os restaurantes devem ainda fazer instruir a ficha de inscricdo com a documentagao

exposta no ponto 2.2.1. do presente documento.

2.3. Especificas
Aplicaveis adicionalmente aos artesaos e aos restantes participantes
2.3.1. No caso dos restantes participantes, a ficha de inscrigdo e documentos associados
seguem o0s seguintes preceitos:

2.3.2. A ficha de inscricdo tem que ser preenchida pelo (s) responsavel (eis) do estabelecimento



/ associacao, coletividade / artesao (...) com identificacdo objetiva e completa da sua atividade e
do que pretende levar ao Festival, bem como do precario que pretende aplicar (se for o caso de
venda) e tem que anexar, pelo menos, duas fotografias que retratem os seus trabalhos/
servigos/ produtos.

2.3.3. A inscricdo de participantes no Evento, para efeitos de exposi¢do e venda de
produtos/servigos, ficara sujeita ao pagamento de valor fixado pela CMVC.

2.3.4. Os artesaos do Concelho que apenas pretendam “trabalhar ao vivo” ficam isentos do

pagamento referido no ponto anterior.

3. Pagamento de Caugéao
3.1. Os Participantes no Festival estardo sujeitos a depdsito de caugao, que devera ser
entregue juntamente com a inscrigdo. No caso dos restaurantes o valor é de 250,00€ e no caso
dos artesaos e restantes participantes é de 50,00€.
3.2. Nao serao consideradas as inscricoes que nao satisfagam o requisito anterior.
3.3. A caucao ficara em posse da CMVC até ao final do evento e sera devolvida aos
participantes, depois dos servigcos da CMVC verificarem a inexisténcia de quaisquer danos e/ou
prejuizos causados, nos stands ou recintos, em conformidade com o exposto neste documento.
3.4. A caugao sera devolvida em caso de desisténcia do participante, desde que esta seja
comunicada a CMVC com a antecedéncia de 30 dias.
3.5. O ndo cumprimento das condigdes de participacdo neste evento, implica perda do valor de

caucéao por parte dos participantes.

4, Critérios de Admissao, Valoragao e Desempate



4.1. Com o objetivo de fomentar a oferta gastronémica do concelho junto da populagao local e
visitantes, foram estabelecidos Critérios de Selecao, que serdo, em virtude da sua tipologia e
diversidade, um instrumento de garantia de um bom servigo, que ira regular a presencga dos
participantes no Festival e cujos principios se orientam, sobretudo, pelo respeito e satisfagdo
integral do cliente e pela promo¢ao da qualidade do Evento. E fundamental que os participantes,
cumpram com os requisitos definidos nos critérios e que os aceitem e valorizem como uma
forma de garantir a total satisfagdo de quem procura os seus servicos, dignificando a oferta.
4.2. Os Critérios diferenciam-se em Critérios de Admissao, Critérios de Valoragao e

Critérios de Desempate. A ndo observancia dos Critérios de Admissédo determina a exclusao
imediata de participacao no Festival. Os Critérios de Valoracdo s&o os definidos no ponto 4 do
presente documento e permitirdo classificar os concorrentes. Os Critérios de Desempate serao

apenas aplicados em caso de empate nos Critérios de Valoragao.

5. Critérios de Admissao:
5.1. Os mencionados no ponto B - Condi¢cdes Gerais e Especificas de Participacao e Regras de
Inscrigao.
5.2. Utilizar, nos pratos principais, carne de bovino, preferencialmente de raca Arouquesa
certificada.
5.3. Comprometer-se com a CMVC a divulgar a vitela, preferencialmente de raga Arouquesa e
os vinhos verdes locais e da regido na entrada do seu restaurante e nas cartas, bem como
comprometer-se a servir no seu estabelecimento, durante todo o ano, e no minimo aos fins-de-
semana, pelo menos um dos pratos de vitela que levou ao Festival.

5.4. Ter estabelecimento licenciado (com alvara de utilizagdo) no Concelho de Vale de Cambra,



apresentando documento comprovativo.

5.5. Possuir situagao regularizada com a Autarquia em termos de taxas e licencas.

5.6. Fazer prova da robustez fisica dos operadores para o desempenho das fungdes mediante a
apresentagao de copia de atestado.

5.7. Constitui fator de exclusdo a entrega de qualquer documento fora dos prazos estipulados.
5.8. Sem prejuizo do disposto nas normas anteriores, sé podera vir a ser autorizada a
participacao de restaurantes com sede fora da area do municipio em casos devidamente
justificados, designadamente a nao existéncia de inscrigbes suficientes por parte de
estabelecimentos sediados no Concelho, sendo que nestes casos especiais, a Organizagao e
comissao de vistorias, deverao realizar visitas a estes estabelecimentos e aplicar critérios de
avaliacao (condicdes de atendimento, qualidade de servico, higiossanidade, entre outros que se

possam vir a definir, se aplicavel este niumero).

6. Critérios de Valoragao
6.1. Fazerem prova de formagao nos ultimos 4 anos, no &mbito das Boas Praticas em
Restauracao, Higiene e Seguranca Alimentares, conforme legislagao vigente para o sector:
= 8h00 = 1 ponto
= 25h00 = 5 pontos
= 50h00 = 9 pontos
6.2. Sera atribuido um ponto adicional, caso a formagao prevista no ponto 6.1., tenha sido
obtida através de entidade certificada, nos dois ultimos anos.
6.3. Os restaurantes serao visitados dias antes da realizacdo do evento, por uma comissao de

avaliagao constituida por elementos destacados pela CMVC. Essa comissdo agendara visita



com cada restaurante inscrito para degustacdo e aprovagao concreta e final dos pratos
propostos. Como critérios sdo aplicados:

- Apresentacao do prato (“estética”; “elementos decorativos”) — 2 pontos

- Sabor e aspeto do prato — 3 pontos

- Originalidade e inovagao — 2 pontos

- Valor turistico e/ou histérico — 3 pontos

6.4. Desta visita, a Organizacio pode solicitar por escrito a melhoria e/ou alteragcao de algum
aspeto da proposta do restaurante e este vé-se obrigado a concretiza-la, em prol da melhor
qualidade e da imagem do servigo a prestar no festival.

6.5. Todos os critérios uma vez aprovados tém que ser totalmente respeitados durante o

evento, nomeadamente, a apresentacdo que deve ser mantida no servico de mesa aos clientes,

uma vez validada pela comissao de avaliagao dos pratos.

7. Critérios de Desempate
No caso de, apds a avaliacao dos itens anteriores, se verificar alguma situagdo de empate,
aplicar-se-a o critério de um ponto por cada presenga nas edigdes anteriores de eventos

gastronémicos promovidos pela CMVC.

8. Disposicao e localizacdo dos participantes no Recinto do Evento
8.1. A disposicao e localizagdo dos médulos é definida pela CMVC.
8.2. Os participantes selecionados serao informados pela Organizagdo da CMVC no

momento oportuno.



9. Horarios de Funcionamento
Os horarios de funcionamento dos stands participantes, incluindo os restaurantes, bem como do
respetivo Festival, serdo definidos e comunicados pela Organizagao da CMVC aos respetivos

participantes, em tempo oportuno e terdo que ser integralmente respeitados pelos mesmos.

10. Obrigagoes dos Participantes
10.1. Os participantes ndo podem ceder a sua posicao a terceiros, a qualquer titulo.
10.2. O seguro dos equipamentos e produtos de cada stand € da responsabilidade de cada
participante.
10.3. Os responsaveis por cada restaurante ficam obrigados a destacar os elementos
necessarios ao servico de mesa no evento, em prol da adequada organizagao e atendimento do
publico.
10.4. O pagamento do gas consumido sera da responsabilidade de cada Estabelecimento de
Restauracao e Bebidas.
10.5. Os participantes sao responsaveis pela limpeza e higienizagao do espaco adjudicado
durante todo o Festival, bem como da limpeza e higienizagao dos contentores de residuos
solidos dos stands (restaurantes).
10.6. Os restaurantes ficam obrigados a consumir e comercializar vinho engarrafado e rotulado
exclusivamente dos produtores representados no evento. Devem ainda dar relevancia aos
vinhos Verdes DOC e vinhos comercializados nos respetivos expositores.
10.7. S6 poderdo ser vendidas bebidas embaladas em lata, vidro ou plastico conforme
legislacéo aplicavel.

10.8. Compete a todos os restaurantes participantes assegurarem o cumprimento de todos os



preceitos legais e principios de base ao sector da restauragéo, incluindo todos os respeitantes a
higiene e segurancga alimentar, ndo esquecendo a obrigatoriedade do pessoal do stand e
atendimento nas mesas estar devidamente fardado.

10.9. Os trabalhos de decoracgao interior e exterior dos stands dos participantes (todos,
incluindo os dos restaurantes) constituem uma obrigagdo desses mesmos participantes.

10.10. A decoracao referida no ponto anterior devera ser assegurada, no minimo, 4 horas antes
da abertura do evento, incluindo a limpeza no interior, para que seja efetuada uma vistoria
técnica neste dia.

10.11. Para a decoragao de cada stand, os restaurantes terdo que fazer uso obrigatério de
materiais rusticos e alusivos ao tema do festival, sobretudo vitela e vinho (cestaria, rafia,
serapilheira, carros de bois miniatura, cangas de bois, cestos de vindimas, imagens e fotos da
vindima, da lavoura, do pasto das vacas, fotos de Vale de Cambra antiga — Feira do Gado, gado
bovino, trajes antigos, vindimas) sem prejuizo do uso de outros apontamentos/ elementos
adicionais, enquadrados no espaco e na decoragao de base, e com aprovacdo da CMVC.
10.12. Todos os pratos terdo que ser sempre acompanhados de saladas e/ou legumes
confecionados.

10.13. Todos os restaurantes devem escolher um elemento original rustico para servir o pao, e
a broa nas mesas junto com a tabua de chourigo.

10.14. A palamenta de cozinha e todas as loucas de cozinha e de mesa, bem como talheres e
materiais descartaveis fica a cargo dos restaurantes e estes deverao privilegiar lougas rusticas,
em bom estado de conservacéo, higienizaveis. E proibido o uso de talheres, copos e pratos de
plastico.

10.15. Cada expositor devera ter um livro de reclamacgoes, de acordo com a legislagdo em



vigor.

10.16. Nenhum participante pode retirar o material do evento ou abandonar o recinto antes do
termo oficial.

10.17. No final do Festival todos os participantes devem retirar dos stands os seus materiais
até as 12 horas do dia seguinte ao término do evento.

10.18. Nao é permitida a alteracido nem danificacao da estrutura dos stands, do piso,
estruturas/plataformas ou qualquer equipamento/material ou espaco cedido pela CMVC,
incluindo o uso de produtos corrosivos que danifiguem pisos ou outros materiais.

10.19. E obrigacéo de todos os participantes utilizar os materiais promocionais no seu
estabelecimento, antes e durante o periodo do Festival: fornecer todos os dados necessarios e
solicitados pela CMVC para divulgacdo nos media; contactar Gnica e exclusivamente a
Organizacao do evento para dirimir quaisquer duvidas com relagdo ao Festival; estarem
comprometidos com a realizagdo do Festival; acompanharem a programacao e divulgarem o
festival na sua rede de contactos e meios, para 0 maximo de pessoas possivel; terem uma
postura adequada, simpatica e acolhedora dos visitantes, estarem atentos e zelarem pela
qualidade do atendimento e servigo; ndo denegrir a imagem do festival em hipotese alguma sob
pena de exclusao nesta e na proxima edicdo do evento.

10.20. A utilizagao de fardamento completo e proprio para cozinha (ex: Jaleca), dando
preferéncia as cores que representem Vale de Cambra (amarelo, preto e verde), constitui
obrigagao dos restaurantes.

10.21. E obrigacao dos restaurantes fornecer a lista de entradas, caldos/sopas/papas, pratos,
sobremesas e bebidas que constituirdo a oferta alimentar do seu stand (versao final aprovada),

bem como logoétipo/marca do seu estabelecimento a Organizacdo da CMVC para que esta



imprima os cardapios para exposi¢ao junto as mesas.

10.22. Relativamente aos bares, os mesmos apenas poderao servir refeicoes tipo snack a partir
das 23h30m. A agua, os refrigerantes/sumos e cerveja da responsabilidade dos bares, serao
fornecidos exclusivamente pela UNICER.

10.23. Devera ser assegurado, por dia, um DJ, da inteira responsabilidade dos bares, a definir

com a Organizacdo da CMVC.

11. Obrigagdes da CMVC
11.1. Aceitacio da inscricdo dos participantes que cumpram com todos os pré-requisitos e
validagdo da mesma apés cumpridos os preceitos patentes neste documento por parte dos
participantes.
11.2. Informar dos locais a serem ocupados pelos participantes durante o evento.
11.3. Divulgacdo do evento pelos meios comuns (sites, redes sociais, cartazes,...) e procurar
alargar, sempre que possivel, aos meios de comunicagao social para dar projecdo ao evento.
11.4. Garantir através de contratagao de servicos e servigos internos, a montagem e
desmontagem dos stands dos participantes, e no caso dos restaurantes, um recheio minimo que
sera dado a conhecer em tempo util aos participantes.
11.5. Garantir a limpeza do recinto do festival / zonas comuns / gerais no final de cada dia do
Festival e garantir contentores de residuos em locais estratégicos do evento e garantir
contentores de residuos sélidos de apoio aos restaurantes, bem como oledes (e seu respetivo
encaminhamento).
11.6. Assegurar a animacao do Festival.

11.7. Apoiar a decoracdo da sala das refeicbes e garantir a representagdo dos habitos culturais



e gastrondmicos do Concelho durante o evento.
11.8. Realizar as vistorias aos restaurantes participantes e realizar a avaliagdo dos menus e a
sua aprovacao final.
11.9. Fornecer um nimero maximo de 24 mesas/ bancos, a distribuir de forma uniforme pelos
restaurantes na Pragca Comum.
11.10. A CMVC decide qual o fornecedor de gas para o evento.
11.11. Para efeitos de apoio ao cumprimento das questdes de higiene e seguranca alimentar
por parte dos restaurantes aderentes a iniciativa, a Organizagdo do Evento entregara a cada um
o Manual de Boas Praticas, sendo que cada responsavel entrega a elemento da Organizagao
registo assinado de recec¢ao do Manual, devendo fazer uso adequado do mesmo e voltar a
entregar a Organizacao no final do Evento, para uso em edi¢cdes subsequentes (se aplicavel a
mesma redagao).
11.12. Cabe a CMVC a cedéncia de energia elétrica, fornecimento de agua e saneamento.
11.13. A CMVC assegurara a vigilancia do recinto nos horarios de encerramento do Festival.
11.14. A CMVC compete definir limite maximo de participaggo.

12 Disposic¢oes finais
12.1. Nao sera permitido aos expositores fazerem publicidade sonora.
12.2. A CMVC declina qualquer responsabilidade perante o nido cumprimento das condi¢des
estipuladas neste documento e nao se responsabiliza por qualquer dano material ou fisico que
ocorra durante o festival e que |he ndo possa ser diretamente imputavel.
12.3. A CMVC declina qualquer responsabilidade por danos causados nos stands pelos
proprietarios/colaboradores dos restaurantes, ou em resultado do funcionamento destes, sendo-

Ihes imputados os respetivos custos.



12.4. A publicidade de cada expositor/restaurante devera ter lugar somente na area atribuida,
nao podendo prejudicar os outros expositores, e apenas podera ser referente a instituicao
presente no espago.

12.5. Nao sera devida qualquer indemnizagdo nem reembolso de importancias ja pagas se
qualquer acontecimento imprevisto, independente da responsabilidade e competéncia da CMVC,
obrigar a alteragado do programa, do seu horario ou atraso da sua realizagao.

12.6. Nao ¢ permitida a instalagcao de barracas, roulottes, ou qualquer outro tipo similar de
stand que nao seja considerado, pela Organizagao, digno e enquadravel no conjunto do evento.
Reserva-se a Organizagdo a aprovagao ou desaprovacao destas situagdes que possam vir a
ocorrer, devendo os responsaveis obedecer as instru¢des que lhe venham a ser dadas.

12.7. Durante o Festival ndo sera permitido servir entradas, sopas/caldos/papas, pratos, bebidas
e sobremesas diferentes das aprovadas a luz do presente documento.

12.8. Os casos omissos serao decididos pelo Presidente da CMVC ou vereador com

competéncias delegadas.

Vale de Cambra, 20 de abril de 2017



